HYDROGELY A MOLEKULARNI GASTRONOMIE
T-REPORT

Basen chci napsat,

to Zadny vtip neni,
hydrogell pfipravu popsat,
a hned se vrhnout na varenil

Prvné tam vsak dojet musim,
a to tramvaji dvanactkou,
do hledani se pak pustim,
modra budova, Purkyriova sto osmnact.

Vevnitf uz tam nékdo sedi,
za chvilku uz jsme vSichni tam,
a ted' vlastné vsichni jdeme kam?
No prece do laboratofi!

Jesté chvilku posedét,
rychle projit teorii,
a pak uz jdeme se dozvédét,
co si na nas pfipravili.

Jahodové $pagety,
ty se ndm fakt povedly,
k tomu kousky ¢okolady
a zakoncuje kopa Slehacky.

Volské oko nasleduje,
chut nas opét prekvapuje...
Zloutky pfimo broskvové,
v mlé¢nanu vapenatém vykoupané;
bilky k tomu z mléka,
na talitku vykrojené!

Pfichazi ¢as na nealko,
ledovy ¢aj, znacka ideal,
vSak to ddme do pandkovky
a nikdo nic nepozna.

Zakonci to mozzarella,
rajcata a balzamikovy ocet,
neni preci nutno sedét,
tfebaze nas chut oslnila.

Na konec jesté experiment( par,
jako chemici se pobavit,
kdo by se hoticiho gelu bal,

z lepidla gel si m(Ze vyrobit.



Ted' uz koncim, mili zlati,
jidlo bylo vyborné,
prohlidka VUT pfimo fascinujici
a UZasné odpoledne.
Dékuju,

Ze zUcastnit jsem se mohla,

a ted uz opravdu jdu,
abych se najedla...
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Obrazek 1 Hydrogelové balzamikové kulicky
s mozzarellou a rajcaty



